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Fermentirana mlijeka

Poznavanje robe iprehrana Pjenusava vina Marija Orbanic

Pcelinji proizvodi

Turisticka destinacija Prag

Osnove turizma Avanturisticki turizam u Hrvatskoj Cinzia Banko

Price i legende kao sastavni dio turisticke ponude Istre

Priprema dugih barskih mjesavina

Kava kao napitak

Crvene sorte vina i njihovo posluZivanje

Ugostiteljsko posluzivanje PosluZivanje dorucka u hotelu s 5 zvjezdica Ticijana lkica Piutti

Priprema kratkih barskih mjesavina

Organizacija poslovnog cateringa za 80 uzvanika

Stilovi piva i njihovo posluzivanje

Hladna predjela od ribe

Hrvatska narodna kuhinja - kuhinja Istre i Kvarnera
Kuharstvo sa slasti¢arstvom Tihomir Horvat
Tartufi i jela od tartufa

Jela od plave ribe



18.

Guste juhe
19. Gotova jela od svinjetine
20. Jela po narudzbi
21. Histri u Istri
22. Stafelajno slikarstvo Istre od 15. do 18. stolje¢a
23. Poyij:est hrvatske kulturne Hrvatski renesansni slikari Tanja Rani¢ Rovis
24. bastine Barokni dvorci Hrvatskog zagorja
25. Edo Murti¢
26. Rovinjske sakralne gradevine
27. Marketing u turizmu Sportske manifestacije Istre
28. Izletnicki turizam Istre Sladana Jan¢i¢
Promet i putnicke agencije
29. Vrste turisti¢kih aranZmana
30. Utjecaj COVID-19 na turizam Hrvatske
31. Kongresni turizam Hrvatske
32. Turisticki zemljopis Turizam Nizinske Hrvatske Vinka Gregov
33. Turisti¢ka ponuda otoka Hvara
34.

Turisti¢ko - geografska obiljezja Sjeverne Europe




