IZRADBA | OBRANA ZAVRSNOGA RADA SK. G. 2024./2025.

PRIJEDLOG TEMA ZAVRSNOG RADA

Razredni odjel: 3. d

Razrednik: Tihomir Horvat

Podrucje rada i zanimanje: Turizam i ugostiteljstvo

KONOBAR (minimalno 15 tema)

PREDMET TEMA ZAVRSNOGA RADA NASTAVNIK/ICA
1. Poznavanje robe i prehrana Pivo Marija Orbanic
2. Poznavanje robe i prehrana Likeri Marija Orbanic
3. Poznavanje robe i prehrana Sampanijci Marija Orbani¢
4. Ugostiteljsko posluzivanje Posluzivanje zajutraka Ivanka Kresina
5. Ugostiteljsko posluzivanje PosluZivanje toplih napitaka Ivanka Kresina
6. Ugostiteljsko posluzivanje PosluZivanje jakih alkoholnih pic¢a Ivanka Kresina
7. Ugostiteljsko posluzivanje PosluZivanje vina Ivanka Kresina
8. Ugostiteljsko posluzivanje Pripremanje dugih barskih mjesavina Ivanka Kresina
9. Ugostiteljsko posluzivanje Pripremanje bezalkoholnih mjesavina Ivanka Kresina
10. Ugostiteljsko posluzivanje Pripremanje kratkih barskih mjesavina Ivanka Kresina
11. Ugostiteljsko posluzivanje Flambiranje slanih i slatkih jela Ivanka Kresina
12. Ugostiteljsko posluZivanje Priprema hladnih jela pred stolom gosta Ivanka Kresina
13. Ugostiteljsko posluzivanje PosluZivanje svecane svadbene vecere za 100 uzvanika Ivanka Kresina
14. Ugostiteljsko posluzivanje PosluZivanje prigodnih obroka - Catering Ivanka Kresina
15. Ugostiteljsko posluZivanje Posluzivanje jela i pi¢a u a la carte restoranu Ivanka Kresina
KUHAR (minimalno 17 tema)
PREDMET TEMA ZAVRSNOGA RADA NASTAVNIK/ICA

1. Poznavanje robe i prehrana Meso divljaci Marija Orbanic
2. Poznavanje robe i prehrana Suhomesnati proizvodi Marija Orbanic




Poznavanje robe i prehrana

Gljive

Marija Orbanic

4. Poznavanje robe i prehrana Morska divljac Marija Orbani¢
5. Kuharstvo Slavonska kuhinja Tihomir Horvat
6. | Kuharstvo Kuhinja Istre i Kvarnera Tihomir Horvat
7. | Kuharstvo Topli umaci za mesna jela Tihomir Horvat
8. | Kuharstvo Topla predjela od raznih tijesta Tihomir Horvat
9. | Kuharstvo Gotova jela od mesa Tihomir Horvat
10. | kuharstvo Hladna predjela od mesa i suhomesnatih proizvoda Tihomir Horvat
11. | kuharstvo Kineska kuhinja Tihomir Horvat
12. | kuharstvo Topla predjela od rize Tihomir Horvat
13. | kuharstvo Jela od raznih smjesa i tijesta Tihomir Horvat
14. | Kuharstvo Slatka jela u ugostiteljskoj kuhinji Tihomir Horvat
15. | Kuharstvo Sladoled Tihomir Horvat
16. | kuharstvo Hladna predjela od bijele ribe Tihomir Horvat
17. | kuharstvo Jela od divijaci Tihomir Horvat

SLASTICAR (minimalno 9 tema)

PREDMET TEMA ZAVRSNOGA RADA NASTAVNIK/ICA
1. Poznavanje robe i prehrana Kakao i ¢okolada Marija Orbani¢
2. Poznavanje robe i prehrana Jaja Marija Orbanic
3. Slasti¢arstvo Talijanske slastice Silvia Cah
4. Slasti¢arstvo Francuske slastice Silvia Cah
5. Slasticarstvo Tradicionalne slastice Hrvatskog primorja i otoka Silvia Cah
6. Slasticarstvo Makrobioticke slastice Silvia Cah




Slasticarstvo Moderne slastice Silvia Cah
8. Slasticarstvo Slastice Engleske Silvia Cah
9. Slasticarstvo Turske slastice Silvia Cah




